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『『『『植物植物植物植物とととと人人人人々々々々のののの博物館博物館博物館博物館』』』』 vol.5 vol.5 vol.5 vol.5                                                                        夏が明けて既に秋の気配が漂う小菅村です。この時期が一番過ごしやすいですね～！  ①キビの収穫  毎年 8 月 20 日頃に収穫しているキビですが今年は天気に恵まれない夏でした。キャンプ中からず～っと雨が多く、8 月は４～5 日しか晴れませんでした。  キビは雨で実が落ちやすいのでこの時期になるといつも、心配になります。台風 12 号襲来の予報を聞き、8月 29 日と 30 日の早朝に急いで収穫を行いました。 

  キビの収穫（8 月 29～30 日 雑穀見本園 中組地区） 収穫は素手で、節をポキポキと折っていきます。刃物は必要ありませんね。 収穫したキビは稲と同じように縛って、干しておきます。昨日確認したところ、カビもせずにしっかり干されていました。   ②トレイルマップ（セルフガイドマップ）作成中  小菅村に来た方が、自力で各地区を巡れるようにトレイルマップ（セルフガイドマップ）の作成をはじめました。まずは、役場、旅館のある川池地区、小菅の湯周辺の中組地区から取り掛かっています。イメージとしては、朝食前に1時間ぐらいのんびりと散歩をできるマップづくりです。8 月 24 日に大学生の小菅実習がありましたので、ミューゼス研究会の青柳諭さん、亀井雄次さんと案内を行い、マップ作りに必要な情報を整理しました。今年度中の完成を目指します！ 
  

③アワの収穫 小菅村では、キビだけは 8 月中に収穫。その他のアワ、ヒエ、アカモロコシ（タカキビ）、シコクビエは 9 月下旬以降の収穫となります、 アワの収穫を 10 月 9 日（日）に行う予定です、当日は小菅の湯で「第 14 回大地の恵まつり」という物産祭りが開催されています、ヤマメの塩焼き、きのこ、野菜類など小菅の農作物がいっぱい出ています。ご興味のある方はぜひお越しください。  ○雑穀栽培講習会（アワの収穫編） 日程：10 月 9 日（日）10:00～14:00 頃 会場：雑穀見本園、小菅の湯近辺 ※収穫は 2 時間ほどで終了すると思います。 持ち物：特にナシ 参加費：1,000 円程度を予定 備考：オープン企画です。保険未加入、名簿作成しませんので、ご自由にお越しください。交通手段など不明な点は事務局までご相談下さい。  ④民俗植物学ノオト NO．4 を発行しました。  ご興味のある方には無料で配布します（現地引渡しか着払いなど）ので、事務局までご連絡ください。 

雑穀ビール「ピーボ」も小菅の湯にて好評発売中！！ 


